FICHA DEL DOCENTE

Se solicita informacién del docente relacionada con la evaluacion del cuerpo académico de la carrera, pero
también aquella relevante para su incorporacion al registro de expertos de la CONEAU (tal como lo prevén los
procedimientos de acreditacion de carreras oportunamente aprobados).

1. Datos personales

Apellido Lorenzo

Nombre Gabriel

(0221)-4254853

Correo lorenzogabriel@gmail.com
electronico 9 9 )
Fecha de 12/12/1980
nacimiento

Vinculacion del docente con carreras que se presentan a acreditacion

Completar el siguiente cuadro con los datos de cada uno de los cargos que lo habilitan para el desempefo
docente en actividades curriculares de las carreras que se presentan a acreditacion. Indique las actividades

curriculares que dicta con ese cargo y mencione si dicta actividades en varias carreras. No completar este
cuadro en el caso de Fichas de docentes que no dictan Actividades Curriculares en las carreras que se

Cargo Carreras en las que dicta Actividades curriculares Dedicacién en hs. Designacion
clases semanales
Jefe de trabajos Ingenieria Quimica Proyecto Q0824, Transferencia |Ilgual o mayor a 40 Regular rentado
préacticos de Cantidad de Movimiento horas

Q0804, Transferencia de
Energia y Materia Q0807

2. Formacion

Titulo maximo obtenido Doctor

2.1. Titulos de grado.

Titulo Afio de obtencion Institucion otorgante Pais
Ingeniero Quimico 2004 Universidad Nacional de La Plata Argentina
2.2. Titulos de posgrado.

Titulo Tipo de titulo Ao de obtencion Institucion otorgante Pais

Doctor en Ingenieria Doctor 2010 Universidad Nacional de La Plata |Argentina

2.3. Otros titulos de nivel superior (formaciéon técnica o terciaria).

Titulo Afio de obtencion Institucion otorgante Pais




2.4. Carrera de formacion docente.

Indique si ha cursado una carrera docente.

sino [ ]

En caso afirmativo, completar el siguiente cuadro con la informacién de cada una de ellas.

Institucién Universitaria Unidad Académica Titulo Afo de Duracioén de la
obtencion carrera

3. Area principal de desempefio académico profesional

3.1. Indicar la disciplina.

Ingenieria

3.2. Indicar la subdisciplina.

Ingenieria en Alimentos

3.3. Indicar el area de especializacion.

Reologia, modelado matematico, procesamiento de alimentos

4. Docencia universitaria

4.1. Situacion actual. Completar un cuadro por cada cargo docente que desempefia.

Ded. en hs. Situacion | Area de desempefio
reloj

Institucion Facultad/UnidadDepartamento, Catedra Cargo Cant. de SEmEnElEs
universitaria académica semanas
por afio
Universidad |Facultad de Ingenieria TransferenciaJefe de Trabajos/42 30 Interino Ingenieria, Ingenieria
Nacional de |Ingenieria Quimica de Cantidad |Practicos - Quimica
La Plata de Dedicacion

Movimiento -|Exclusiva
Transferencia

de Energia y
Materia
Universidad |Facultad de Ingenieria Proyecto Jefe de Trabajos/42 6 Concursado|lngenieria, Ingenieria
Nacional de |Ingenieria Quimica Practicos - Quimica
La Plata Dedicacion
Simple

4.2. Trayectoria.

4.2.1. Completar un cuadro por cada cargo desempefiado en el pasado como profesor (adjunto, asociado, titular o
categorias equivalentes). No incluir su desempefio actual. En el caso de haber ocupado (u ocupar) un cargo como
docente auxiliar (jefe de trabajos practicos, ayudante o categorias equivalentes) llenar un cuadro genérico por cada
institucion en la que se haya desemperfiado.



Institucion Facultad/Unidad Departamento| Catedra Cargo |Situacion Area de Fecha de | Fecha de
Universitaria Académica desempefio inicio  [finalizacion
Universidad Nacional |Facultad de Ingenieria Ciencias BasicasMatematica C/Ayudante |Interino |[Matemaética, 01/08/2005/01/03/2008
de La Plata Diplomado Matematica
Universidad Nacional |Facultad de Bromatologia [no corresponde [Disefio de Docente a|lnvitado |[Estadistica, 27/09/201029/09/2010
de Entre Rios Experimentosicargo del Disefios

(postgrado) |dictado

Muestrales y
Experimentales

Universidad Nacional |Facultad de Ciencias Quimica Disefio de Jefe de Interino  |Estadistica, 01/04/200930/04/2010
de La Plata Exactas experimentos|Trabajos Disefios
Préacticos Muestrales y
Experimentales
Universidad Facultad de Ingenieria Proyecto Ayudante Concursado|lngenieria, 01/03/201030/04/2010
Nacional de La |Ingenieria Quimica Diplomado - Ingenieria
Plata Dedicacion Quimica
Simple
Universidad Facultad de Ingenieria Proyecto Ayudante Interino Ingenieria, 01/08/200728/02/2010
Nacional de La |Ingenieria Quimica Diplomado - Ingenieria
Plata Dedicacion Quimica
Simple

Universidad no corresponde |Departamento/Aplicacion |Profesor Invitado Ingenieria, 26/05/200929/05/2009
Nacional de de Cienciay |de Invitado Ingenieria en
Quilmes Tecnologia emulsiones Alimentos

en

alimentos
Universidad Facultad de Quimica Fendmenos |Docente Interino Ingenieria, 01/03/200831/03/2013
Nacional de La |Ciencias Exactas de Colaborador Ingenieria
Plata Transporte Quimica

(Posgrado)
Universidad no corresponde |Departamento/Avances en |Docente Invitado Ingenieria, 07/06/201011/06/2010
Nacional de de Ciencia y |emulsiones [Expositor Ingenieria en
Quilmes Tecnologia alimentarias Alimentos

(postgrado)

4.2.2. Direccion de tesis, tesinas y trabajos finales.

Cantidad total de tesis doctorales dirigidas y concluidas en los

ultimos 5 afios. 0
Cantidad de tesis doctorales que dirige. 0
C’:a_ntidad total de tesis de maestria dirigidas y concluidas en los 0
ultimos 5 afos.

Cantidad de tesis de maestria que dirige. 0

Cantidad de tesinas y trabajos finales dirigidas y concluidas en los dltimos 5 afios.0

Cantidad de tesinas y trabajos finales que dirige. 0

4.3. Para docentes de carreras semipresenciales o a distancia. Explicar brevemente cual es su experiencia en

educacion a distancia.



5. Experiencia en gestion académica

Completar un cuadro por cada uno de los cargos desempefiados.

Institucion Cargo/Funcion Cant. de semanas | Ded. en hs. reloj Fecha de Fecha de
por afo semanales inicio finalizacion
Universidad Nacional de La [Miembro del Consejo 42 3 17/05/2010 |17/05/2013
Plata Asesor de la EPEC, Fac.
de Ing

6. Desempeio en el ambito no académico (incluir antecedentes en la funcion publica y en el ambito
privado)

6.1. Indicar si el docente se desempefia actualmente en el ambito no académico.

Si/No |:|

En el caso de haber contestado afirmativamente, completar el siguiente cuadro con cada uno de los
cargos/funciones desempefiados.

Institucion Cargo/Funcioén Cantidad de semanas Dedicacion en horas Fecha de Area de
dedicadas por afo reloj semanales inicio desempefio

Para el caso de docentes en carreras de ciencias de la salud, completar el siguiente cuadro con la actividad
hospitalaria actual.

Institucion Servicio Cargo/Funcion Afo de designacion

6.2. Elaborar un cuadro por cada cargo/funcién en el ambito no académico desempefiado en el pasado. No
incluir su desempenio actual.

Institucion Cargo/funcion Fecha de inicio | Fecha de finalizacion Area de desempefio

7. Antecedentes en investigacion cientifico-tecnolégica

7.1. Indicar su pertenencia a sistemas de promocion de la investigacion cientifico-tecnolégica.

CONICET:

Si/No Categoria Personal de apoyo
Programas de incentivos:

Si/No Categoria Categoria 5

Otros:

Si/No



En caso de haber respondido afirmativamente, completar el siguiente cuadro.
Si adscribe a mas de un organismo (no contemplado previamente), llenar un cuadro por cada uno de ellos.

Organismo Categoria

CONICET Becario

7.2. Proyectos de investigacion.

Detallar el proyecto mas importante que desarrolla actualmente y los dos mas significativos en los que haya
participado en los ultimos 10 afios. Completar la informacion requerida para cada uno de ellos en el siguiente
cuadro.

Titulo del proyecto Institucion Institucion Fecha de | Fecha de | Caracter de | Principales
financiadora y/o inicio  finalizacion la resultados
evaluadora participacion
"Desarrollo y optimizacion de CIDCA UNLP 01/01/200731/12/2010 |Investigador |-
tecnologias para mejorar la calidad
de alimentos aguas residuales"
11/1124
“Estrategias para el desarrolloy |CIDCA CONICET 01/04/2010[31/03/2013 |Investigador |-
preservaciéon de alimentos
saludables (PIP 0415)”
“Aplicacion de tecnologias CIDCA Agencia Nacional de 01/05/2009/30/04/2011 |Investigador |-
alternativas de preservacion y Promocion Cientifica y
procesamiento de alimentos e Tecnoldgica
innovaciones en el desarrollo de
productos (PICT 708)”
7.3. Principales productos de los ultimos 5 afios.
7.3.1. Indicar las referencias completas correspondientes a los siguientes tipos de productos.
a) Publicaciones en revistas con arbitraje.
Autores ARo Titulo Revista Volumen |Paginas Palabras
clave
Lorenzo, Gabriel; Zaritzky, Noemi E. y 2008 Optimization of non- Journal of Cereal |48 224— Gluten-free
Califano, Alicia N. fermented gluten-free Science (ISSN: 231 dough;
dough composition based |0733-5210) Texture;
on rheological behaviour for Rheology;
industrial production of Hydrocolloids
“empanadas” and pie-crusts
Lorenzo, Gabriel; Zaritzky, Noemi E. y 2009 Rheological characterization Journal of Cereal 50 255— Gluten-free
Califano, Alicia N. of refrigerated and frozen |Science (ISSN: 261 dough; lipid
non-fermented gluten-free |0733-5210) phase;
dough: effect of Rheology;

hydrocolloids and lipid
phase.
Modeling rheological

Hydrocolloids;
frozen dough
487-494 Rheology;

Lorenzo, Gabriel; Zaritzky, Noemi E. y 2008 Food Research 41

Califano, Alicia N. properties of low-in-fat o/w |International Food
emulsions stabilized with (ISSN: 0963- Emulsions;
xanthan/guar mixtures 9969) rheological

modeling;
low-in-fat
emulsions

Lorenzo, Gabriel; Checmarev, 2011 Linear viscoelastic LWT - Food 44 457-464Bovine

Gerardo; Zaritzky, Noemi E. y Califano

assessment of cold gel-like [Science and

gelatine; low-

Alicia N. emulsions stabilized with Technology in-fat
bovine gelatine. (ISSN: 0023- emulsions;
6438) rheology;

Maxwell



b) Publicaciones en revistas sin arbitraje.

modeling

Autores Afio Titulo Revista Volumen Pagina Palabras clave
c) Capitulos de libros.
Autores Ao Titulo del Titulo del libro| Editores del Editorial Lugar de Paginas| Palabras
capitulo libro impresion clave
J.M. Quintana, [2008 Hydrocolloids as [Functional Cecilia E. Lupano Research Fort P.O., 22 No
G. Lorenzo, o/w emulsion Properties of Signpost Trivandrum-695 corresponde
N.E. Zaritzky stabilizers: EffectFood 023, Kerala,
and A.N. of the structural |Components, India
Califano features during
storage
Lorenzo, 2011 Biopolymers in Viscoelasticity: Jennifer N. NOVA Science New York, EE.UU jat press
Gabriel; food emulsions —[Theories, Types |Perkins y Tyler [Publishers (ISBN: 978-1-
Zaritzky, Noemi a viscoelastic and Models M. Lach 61324-203-2)
E. y Califano, approach
Alicia N.
Larrosa, 2011 [Linear Viscoelasticity: |[Jennifer N. NOVA Science New York, EE.UU |at press
Virginia J.; viscoelasticity of Theories, Types |Perkins y Tyler [Publishers (ISBN: 978-1-
Lorenzo, non-fermented |and Models M. Lach 61324-203-2)
Gabriel; dough — effect of
Zaritzky, Noemi gluten absence
E. y Califano,
Alicia N.
d) Libros
Autores Afo Titulo del libro Editorial Lugar de impresion P&aginas | Palabras clave

e) Trabajos presentados a congresos y/o seminarios.

Autores ARo Titulo Evento Lugar de realizacion Palabras clave
Lorenzo, Gabriel; 2008 Improvement of textural [4th CIGR Section VI Foz do lguacu, Brasil gluten-free
Zaritzky, Noemi E. y attributes of gluten-free |International Symposium doughs, textural
Califano, Alicia N. doughs for industrial on Food and Bioprocess behaviour,

production of Technology rheology

“empanadas” and pie-

crusts
Lorenzo, Gabriel; 2008 Rheological assessment ofTenth international Vifia del Mar, Chile Frozen dough;
Zaritzky, Noemi E. y frozen gluten-free doughs|Congress on Engineering Gluten-free;
Califano, Alicia N. and Food (ICEF 10) Texture
Lorenzo Gabriel, 2007 A Study of the Rheology |CIGR Section VI 3rd Néapoles, Italia Low-in-Fat
Zaritzky Noemi, of Low-in-Fat O/W International Symposium Emulsion,
Califano Alicia Emulsions with Emphasis “Food and Agricultural Hydrocolloid,

in Flow Behavior ModelingProducts: processing and Rheology

Pinciroli M., Lorenzo G., |2007
Vidal A.

Sensory evaluation of the
aromatic rice var. La
Candelaria FCA y F.

innovations”
International Conference
on Cereals and Cereal
Products Quality and
Safety

X1 Congreso CYTAL: 2°
simposio internacional de

Rosario

Buenos Aires

Congreso Internacional de[Cérdoba
Ciencia y Tecnologia de

Buenos Aires

Congreso LatinoamericanoMendoza
de Ingenieria y Ciencias

Lorenzo Gabriel, 2007 Andlisis de la textura y

Zaritzky Noemi, del comportamiento de

Califano Alicia masas libres de gluten nuevas tecnologias
sometidas a congelacién

Lorenzo Gabriel, 2006 Masas Libres de Gluten:

Zaritzky Noemi, Efecto de los

Califano Alicia Hidrocoloides y de la Fase|los Alimentos
Grasa en las Propiedades
Reolbgicas

Lorenzo Gabriel, 2006 Reolégica de Emulsiones X1l Congreso

Zaritzky Noemi, O/W de Contenido Interamericano de

Califano Alicia Lipidico Reducido, Ingenieria Quimica
Estabilizadas con
Hidrocoloides

Lorenzo Gabiriel, 2005 Aplicacién de Carbén

Giannuzzi Leda, Activado para la

Zaritzky Noemi Remocién de Cromo (VI) |Aplicadas
de aguas residuales

Lorenzo, Gabriel; 2008

Aplicacion de gelatinas enXXVII Congreso Argentino|San Miguel de Tucuman;

rice,aroma sensory
evaluation,
commercialize

Masas libres de
gluten, Textura,
Congelacion

Reologia, masas
libres de gluten,
hydrocoloides

Emulsiéon de bajo
contenido lipidico,
Reologia,
Hidrocoloides

Carboén activado,
aguas residuales,
cromo VI

Gelatina,



Checmarev, Gerardo;

Zaritzky, Noemi E. y
Califano, Alicia N.

el desarrollo de
emulsiones o/w de bajo
contenido lipidico

de Quimica Argentina

emulsiones,
reologia

Lorenzo, Gabriel; 2008 Aplicacion de gelatinas enXVI Jornadas de Jévenes [Montevideo, Uruguay emulsiones;
Checmarev, Gerardo; el desarrollo de Investigadores, AUGM tratamiento
Zaritzky, Noemi E. y emulsiones o/w de bajo térmico; bajo
Califano, Alicia N. contenido lipidico con contenido lipidico
potencial aplicacion como
vehiculo de vitaminas
liposolubles
Lorenzo, Gabriel; 2009 Viscoelasticidad lineal de (Congreso Latinoamericano[San Rafael, Mendoza Viscoelasticidad,
Checmarev, Gerardo; emulsiones alimentarias |de Ingenieria y Ciencias emulsiones,
Zaritzky, Noemi E. y o/w estabilizadas con Aplicadas a la Industria gelatina de origen
Califano, Alicia N. gelatinas (CLICAP) bovino
Lorenzo, Gabriel; 2009 Reologia de emulsiones |Congreso Latinoamericano/San Rafael, Mendoza Emulsiones
Zaritzky, Noemi E. y gel de Ingenieria y Ciencias gelificadas;
Califano, Alicia N. Aplicadas a la Industria hidrocoloides, bajo
(CLICAP) contenido lipidico
Lorenzo, Gabriel; 2009 Rheology of oil in water |VII Congreso Bogota, Colombia Linear
Zaritzky, Noemi E. y gel emulsions formulated |Iberoamericano de de viscoelasticity;
Califano, Alicia N. with gellan gum Ingenieria de Alimentos Maxwell model;
(CIBIA 2009). gel-emulsions
Larrosa, Virginia J.; 2010 Optimization of Second International Tampere, Finlandia mixture design,
Lorenzo, Gabriel; rheological properties of [Symposium on Gluten- gluten-free pasta,
Zaritzky, Noemi E. y gluten-free pasta using |Free Cereal Products and texture
Califano, Alicia N. mixture design Beverages (GF10)
Larrosa, Virginia J.; 2010 Response surface 11th International Querétaro, México water mobility;
Lorenzo, Gabriel; methodology to assay the|[Symposium on the differential
Zaritzky, Noemi E. y effect of the addition of |Properties of Water scanning
Califano, Alicia N. proteins and (ISOPOW 11) calorimetry,
hydrocolloids on the gluten-free dough
water mobility of gluten
free pasta formulations
Larrosa, Virginia J.; 2010 Aplicaciéon tecnolégica de World Congress and Buenos Aires, Argentina |pastas libres de
Lorenzo, Gabriel; biopolimeros en la Exhibition “ENGINEERING gluten,
Zaritzky, Noemi E. y produccién de pastas 2010-ARGENTINA” hidrocoloides,
Califano, Alicia N. libres de gluten reologia
Lorenzo, Gabriel; 2010 Comportamiento World Congress and Buenos Aires, Argentina |goma gellan,
Zaritzky, Noemi E. y viscoeléastico de Exhibition “ENGINEERING goma xantica,
Califano, Alicia N. emulsiones alimentarias [2010-ARGENTINA” reologia, modelo
modificado por adicién de BSW
biopolimeros
Larrosa, Virginia J.; 2010 Caracterizacion textural y|Il Reunion Cordoba, Argentina viscoelasticidad
Lorenzo, Gabriel; reoldgica de pastas libres |Interdisciplinaria de lineal, textura,
Zaritzky, Noemi E. y de gluten formuladas con [Tecnologia y Procesos pasta libre de
Califano, Alicia N. polisacaridos y proteinas |Quimicos gluten
Lorenzo, Gabriel; 2010 Estudio del espectro de |II Reuniéon Cérdoba, Argentina Espectro de
Zaritzky, Noemi E. y relajacién en sistemas Interdisciplinaria de relajacion,
Califano, Alicia N. emulsionados Tecnologia y Procesos emulsiones de
conteniendo diferentes  |Quimicos bajo contenido
polisacaridos. lipidico,
biopolimeros
Lorenzo, Gabriel; 2011 Viscoelastic International Congress on |Atenas, Grecia polysaccharides,

Zaritzky, Noemi E. y

characterization of fluid |[Engineering and Food

food emulsions,

Califano, Alicia N. and gel like food (ICEF 11) relaxation
emulsions stabilized with spectrum
hydrocolloids

7.3.2. Otros Productos. Completar un cuadro por cada uno de estos dos tipos de productos.

a) Titulos de propiedad intelectual.

Tipo, desarrollo o producto Titular Fecha de solicitud Fecha de

otorgamiento

b) Otros desarrollos no pasibles de ser protegidos pos titulos de propiedad intelectual.

Producto Descripcion

8. Participacion en reuniones cientificas

Indicar las 3 participaciones mas importantes.



Titulo Forma de participacion Evento Lugar Fecha
Improvement of textural attributes of Exposicion 4th CIGR Section VI Foz do 02/09/2008
gluten-free doughs for industrial International Symposium |lguagu,
production of “empanadas” and pie-crusts on Food and Bioprocess |Brasil

Technology

Response surface methodology to assay Exposicion 11th International Qurétaro, 06/09/2010
the effect of the addition of proteins and Symposium on the México
hydrocolloids on the water mobility of Properties of Water
gluten free pasta formulations (1ISOPOW)
Viscoelastic characterization of fluid and Exposicion International Congress |Atenas, 23/05/2011

gel like food emulsions stabilized with
hydrocolloids

9. Participacion en comités evaluadores y jurados

on Engineering and Food Grecia
(ICEF 11)

9.1. Sefalar la experiencia en evaluacién y acreditacién en los ultimos 3 afios, indicando el organismo o la

institucidn convocante y los tipos de evaluacion realizadas.

Organismo o institucién convocante Tipo de evaluaciéon Lugar Fecha
Facultad de Ingenieria, UNLP Jurado de concurso Departamento de |18/04/2007
Ingenieria Quimica
Facultad de Ingenieria, UNLP Jurado de concurso Departamento de (10/06/2004
Ingenieria Quimica
Asociacion Argentina de Tecnélogos Alimentarios (AATA) [Evaluacion para comité editorial X1 Congreso 11/09/2007

Argentino de
Ciencia y
Tecnologia de los
Alimentos (CYTAL)

9.2. El siguiente cuadro se genera a partir de la experiencia en evaluacion y acreditaciéon en los ultimos tres

afos ingrresada en el punto 9.1.

Jurado de concurso

Si

Jurado de tesis

No

Evaluacién de becarios

No

Evaluacién de investigadores

No

Evaluacién de programas y proyectos

No

Evaluaciéon de instituciones

No

Evaluacion para comité editorial

Si

Evaluacién y/o acreditacion de carreras de grado y posgrado

No

10. Caracteristicas del vinculo y del desempefio en carreras de posgrado

Completar el siguiente cuadro para cada carrera de posgrado que requiera su ficha docente para solicitar la

acreditacion.

Caracteristicas del
vinculo

Denominacién de la carrera

Modalidad del dictado

Total de hs. reloj
semanales

Antiguedad

11. Otra informacién

Incluir toda otra informacidon que se considere pertinente.
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